Практичне заняття №6

Тема: Визначення залікової маси худоби, яка здається на м’ясокомбінат.

Мета: Навчитися визначати залікову масу худоби, яка здається на м’ясокомбінат.
Короткий зміст роботи:

Основною сировиною для м'ясної промисловості є сільськогосподарські тварини (забійна худоба) і свійська птиця. 

Номенклатура забійної худоби. Забійну велику рогату худобу залежно від віку і статі розділяють на групи: воли і бики, корови старші за три роки, корови-первістки, молодняк від 3 міс до 3 років, телята і бички молочні до 3 міс.

Продуктивність забійної худоби визначається живою, забійною масою тварини і виходом м'яса.
 Жива маса — це маса тварини за вирахуванням 3%-ної знижки на вміст шлунково-кишкового тракту. 
Забійна маса — це маса туші і внутрішнього жиру-сирцю. 
Забійний вихід— відношення забійної маси до живої, виражене у відсотках. Велика рогата худоба дає велику живу і забійну масу, а свині — забійний вихід. Вихід м'яса залежить від породи, віку, статі, вгодованості тварини і складає у великої рогатої худоби 40—58, у свиней (без шкури) — 53— 72%.

Велику рогату худобу по господарсько-корисних якостях підрозділяють на худобу м'ясного, молочного і комбінованого напрямів. Худоба м'ясного напряму володіє великою живою масою і високим виходом м'яса — 60—70%. Це скоростигла худоба, здатна нарощувати велику кількість м'яса і жиру. До м'ясних порід відносять шортгорнську, герефордську, казахську білоголову, калмицьку, симментальску, абердин-ангуську, калмицьку.

Забійна маса – це маса знекровлена туша (в кілограмах) без голови, ніг (по зап’ясні і скакальні суглоби), внутрішніх органів, але з внутрішнім жиром. При оцінці якості м’яса велику увагу звертають на розвиток задньої третини тулуба, що дає цінні сорти м’яса.

Первинна обробка худоби, тобто її забій і розбирання туш здійснюється на забійних пунктах споживчої кооперації, бойнях і м'ясокомбінатах. На якість м'яса і стійкість його при зберіганні впливають стан тварин перед забоєм і технологія їх первинної обробки.

Худобу, яка поступає на забій, спочатку оглядає ветеринарний лікар. З метою звільнення харчового каналу тварин від вмісту проводять голодну витримку тварин. Це зумовлено тим, що переповнений шлунок і кишечник тварин можуть розриватись під час нутрівки і забруднювати м'ясо та субпродукти. Тривалість голодної передзабійної витримки повинна складати для телят не менше 6 год.
Завдання №1

Визначити забійну масу і забійний вихід за табличними даними.

	тварини
	Маса (кг), середні значення для корів 450-550 кг, і бугаїв 650-800 кг.

	
	шкіра
	голова і ноги
	жир (без над ниркового)
	внутрішні органи
	кров

	Корова
	33,0
	27,5
	38,0
	108,5
	20

	Відгодований бугай
	50,0
	38,0
	63,7
	120,0
	43,6


Завдання №2

Виконати індивідуальне завдання живу масу тварин брати з карток форми 2 мол, і 1 мол.

	Тварини, та їх жива маса, кг
	Забійна маса (кг)
	Забійний вихід (%)
	% від живої маси

	корова
	бугай
	
	
	шкіра
	голова і ноги
	жир (без над ниркового)
	внутрішні органи
	кров

	450
	650
	
	
	
	
	
	
	

	460
	660
	
	
	
	
	
	
	

	470
	670
	
	
	
	
	
	
	

	480
	680
	
	
	
	
	
	
	

	490
	690
	
	
	
	
	
	
	

	500
	700
	
	
	
	
	
	
	

	510
	710
	
	
	
	
	
	
	

	520
	720
	
	
	
	
	
	
	

	530
	730
	
	
	
	
	
	
	

	540
	740
	
	
	
	
	
	
	


Забійна маса = жива маса – маса шкіри – маса голови і ніг – маса жиру за виключенням надниркового – маса внутрішніх органів  – маса крові.

Забійний вихід = забійна маса / живу масу х 100 % 

Висновки:__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Запитання для самоконтролю

1. Чим відзначаються м’ясні якості ВРХ

2. Забійна маса – це 

3. Забійний вихід – це 

4. Голодна витримка – це 

5. 3% знижка враховується для тварин з метою

